
8
月
は
食
品
衛
生
月
間
で
す
！ 

特
に
、
夏
休
み
中
のO

-

157
に
よ
る

食
中
毒
に
気
を
付
け
ま
し
ょ
う
。 

平
成
31
年
2
月 

株
式
会
社
す

か
い
ら
ー
く
ホ
ー
ル
デ
ィ
ン
グ
ス
の
傘

下
企
業
で
あ
る
株
式
会
社
ト
マ
ト
ア

ン
ド
ア
ソ
シ
エ
イ
ツ
が
運
営
す
る
焼
肉

「 

じ
ゅ
う
じ
ゅ
う
カ
ル
ビ
」
の
同
一
系

列
の
焼
き
肉
店
で
腸
管
出
血
性
大
腸

菌

O
-

157
食
中
毒
が
発
生
し
て
し
ま

い
ま
し
た
。 

２
月
９
日
か
ら
２
月
12
日
に
か

け
て
同
店
を
利
用
し
た
、
下
痢
、
嘔

吐
等
の
症
状
を
呈
す
る
者
の
14
名
の

便
か
ら
、
腸
管
出
血
性
大
腸
菌 

O
-

157
（ V

T
1
,

2
）が
8
自
治
体 

で
検
出
さ
れ
て
い
る
こ
と
が
判
明
し 

ま
し
た
。
こ
の
う
ち
、
３
月
11
日
ま

で
に
判
明
し
た
13
名
の
便
よ
り
分
離

さ
れ
た
菌
株
の
遺
伝
子
型
が
全
て
一

致
し
て
い
ま
す
。
国
立
医
薬
品
食
品

衛
生
研
究
所
等
に
お
い
て
、
系
列
店

で
保
管
さ
れ
て
い
た
ハ 

ラ
ミ
及
び
そ

の
関
係
材
料
を
検
査
し
た
と
こ
ろ
腸

管
出
血
性
大
腸
菌O

-

157
を
検
出

し
、
患
者
便
と
遺
伝
子
型
が
一
致
し

ま
し
た
。
こ
の
ハ 

ラ
ミ
は
、
有
症
者
の

多
く
が
喫
食
し
て
お
り
、
ま
た
、
当
該

系
列
店
の
み
に
提
供
さ
れ
て
い
ま
し

た
。
当
該
系
列
店
の
焼
き
肉
店
は
2

月
25
日
よ
り
3
月
17
日
ま
で
全
店

舗
の
営
業
を
自
粛
し
て
い
ま
し
た
。 

な
お
、
重
篤
な
患
者
は
認
め
ら
れ
て

お
り
ま
せ
ん
。 

 

腸
管
出
血
性
大
腸
菌
と
は 

特
徴 

牛
な
ど
の
家
畜
の
糞
便
中
に
時
々

み
つ
か
る
細
菌
で
す
。
牛
に
は
症
状
が

無
い
こ
と
が
多
い
で
す
が
、
人
に
対
し

て
は
、
病
原
性
を
持
つ
病
原
大
腸
菌

の
一
種
類
で
、
強
力
な
ベ
ロ
毒
素
を
産

生
し
ま
す
。
代
表
的
な
も
の
は[O

-

157]

で
す
が
、
そ
れ
以
外
の[

Ｏ-

111]

や[O
-

26]

な
ど
も
あ
り
ま
す
。
こ
の

腸
管
出
血
性
大
腸
菌
は
、
少
量
の
菌

数
で
人
に
食
中
毒
を
起
こ
し
ま
す
。

そ
の
た
め
、
食
中
毒
だ
け
で
は
な
く
、

他
の
人
や
ト
イ
レ
な
ど
か
ら
感
染
す

る
こ
と
が
あ
り
ま
す
。
消
毒
薬
や
加

熱
に
よ
り
死
滅
さ
せ
る
こ
と
が
で
き

ま
す
。 

 

潜
伏
時
間 

原
因
と
な
る
食
品
を
食
べ
て
か
ら
、

お
よ
そ
、
3
～
8
日
程
度
の
比
較

的
長
い
時
間
を
経
て
発
症
し
ま
す
。 

 

症
状 

腹
痛
、
下
痢
（ 

水
様
便
そ
の
後
血

便
に
な
る
こ
と
あ
り
）
な
ど
を
起
こ
し

ま
す
。
ま
た
、
症
状
が
出
て
か
ら

数
％
の
患
者
が
、
2
週
間
以
内
に
溶

血
性
尿
毒
症
症
候
群
（ 

略
し
て

H
U

S

）
を
起
こ
し
て
、
重
症
化
す
る
場

合
や
死
亡
例
も
あ
り
注
意
が
必
要
で

す
。 原

因
食
品 

加
熱
不
十
分
な
食
肉
が
原
因
と
な

り
や
す
く
、
少
量
の
菌
数
で
発
症
す

る
た
め
、
冷
蔵
庫
内
や
調
理
器
具
、

手
指
な
ど
か
ら
他
の
食
品
に
こ
の
細

菌
が
付
く
こ
と
で
も
起
こ
る
ほ
か
、
生

食
す
る
野
菜
、
果
物
で
も
起
こ
る
こ

と
が
あ
り
ま
す
。
な
お
、
現
在
は
禁

止
さ
れ
て
い
ま
す
が
、
食
肉
や
内
臓

の
生
食
に
よ
り
食
中
毒
が
発
生
し
た

例
が
あ
り
ま
す
。 

 

予
防
法 

魚
介
類
や
食
肉
類
は
、
買
い
物
の

最
後
に
購
入
し
、
要
冷
蔵
・
要
冷
凍
の

食
品
は
、
帰
宅
後
に
直
ち
に
冷
蔵
・

冷
凍
庫
に
保
管
し
、
他
の
食
品
類
と

接
触
し
な
い
よ
う
に
、
保
管
容
器
や

調
理
器
具
を
分
け
ま
す
。 

調
理
前
や
、
食
肉
類
に
触
れ
た
後

は
、
良
く
手
を
洗
い
ま
し
ょ
う
。 

調
理
器
具
類
は
、
洗
浄
し
、
熱
湯

な
ど
で
消
毒
を
し
ま
す
。 

食
肉
類
の
生
食
は
禁
止
さ
れ
て
い

ま
す
。
特
に
乳
幼
児
や
お
年
寄
り
は
、

加
熱
不
十
分
な
肉
は
食
べ
な
い
よ
う

に
し
、
食
肉
類
は
十
分
に
加
熱
調
理

し
て
食
べ
ま
す
。 

ご
家
庭
で
加
熱
調
理
す
る
冷
凍
そ

う
ざ
い
（
例
：
冷
凍
メ
ン
チ
カ
ツ
な
ど
）

の
中
に
は
、
生
の
ミ
ン
チ
肉
（
挽
肉
）
を

使
用
し
て
い
る
食
品
も
あ
り
ま
す
。

表
示
さ
れ
た
調
理
方
法
（
揚
げ
油
の

温
度
や
鍋
へ
の
投
入
数
な
ど
）
で
適
切

に
加
熱
調
理
し
な
い
と
中
心
ま
で
十

分
に
加
熱
さ
れ
ず
、
食
中
毒
の
原
因

と
な
り
ま
す
。 

生
野
菜
も
て
い
ね
い
に
流
水
で
洗

浄
し
ま
し
ょ
う
。 

ま
た
い
く
ら
か
わ
い
く
て
も
ペ
ッ
ト

の
動
物
に
触
れ
た
後
は
必
ず
手
洗
い

を
し
て
く
だ
さ
い
ね
。 

       

   

【 

ハ
サ
ッ
プ
義
務
化
が
始
ま
り
ま
す
】 

令
和
２
年
１
月
よ
り
改
正
食
品
衛
生

法
が
施
行
さ
れ
、
す
べ
て
の
食
品
業

者
に
ハ
サ
ッ
プ
が
義
務
化
に
な
り
ま

す
。 

[
ハ
サ
ッ
プ
と
は
、
食
中
毒
を
防
止
す
る
た

め
の
新
し
い
衛
生
管
理
を
い
い
ま
す
。] 

Ｏ
157
に
よ
る
食
中
毒
発
生
！ 

【
ス
カ
イ
ラ
ー
ク
系
列
焼
き
肉
店
】 

 

2019 年 7 月号 

ハサップ対策セミナーを開催します。 ハサップってよくわからないと思ったらご参加ください 

日時：8 月 23 日（金）13：30～15：30 場所：福岡県大野城市曙町二丁目 3 番 1 号まどかぴあ 302 会議室 

～参加費無料～ ご参加ご希望の方は 092-292-0252 までＦＡＸをお願い致します。 
 

貴社名                   ＴＥＬ               ＦＡＸ                   

←左のＱＲコードからもお申込できます。※くわしくはホームページ https://nihon-iso.com 

日本 ISO コンサルタント㈱ お問合せ  TEL 092-292-0251  

今後このようなＦＡＸご不要の方は大変お手数ですが下記ご記入の上ご返信お願い申し上げます。 

 

貴社名                      ＦＡＸ                             


